Syrah Rosé

Bezeichnung : Landwein Coteaux de Ceze Rosé g
Jahrgang : 2006 Y
FlaschengroBe: 75l
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Rebsorte : 100% Syrah
Boden : Ton- und kalkhaltiger Untergrund, Tonschlamm
Rebstocke : Jung, Kordonerziehung (Royat), nattirliche Begriinung,
keine Anwendung von Pestiziden, bei Bedarf griine Lese
Ertrag : 60 Hektoliter pro Hektar
Weinlese: Maschinelle Weinlese bei optimaler Beschaffenheit des Lesegutes

Organoleptische Merkmale :

Farbe : Intensiv Himbeerfarben

Bouquet : Feines Bouquet von roten Friichten

Geschmack : Frisch und leicht am Gaumen, ausgewogen, Noten von Zitrusfriichten,
fruchtiger Abgang

Servirempfehlungen :

- Trinktemperatur : zwischen 8 und 12°C

- Trinkreif

- 2-3 Jahre lagerfahig

- Exzellent als Aperitif

- Wein und Speisen : Késtlich zur Sommerkiiche : leichte Vorspeisen, gemischte Salate,
mediterrane Gerichte, gegrilltes Rind- und Lammfleisch, ...

Weinbereitung : Bei tiglicher Temperaturkontrolle und Dichtemessung

Abbeeren und Einmaischen

Pressen

36-stiindiges Vorklaren

10-15-tagige Garung unter Zugabe von Hefen bei 18°C
Zweimaliges Umpumpen wahrend der Garung

Abstich

Kiesgurfiltration im Winter

Sterilfiltration

Flaschenabfillung im Frihjahr
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